
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aperitivo 

Aperitif 
Dalle 17:00 alle 20:30 

include un drink a vostra scelta 

 

From 5 p.m. to 8:30 p.m. 

includes a drink of your choice 

 

La Dolcevita €26 

Tris di tartine Elia (Uova di salmone, gambero, insalata russa con maionese) 

Trio of canapés (salmon eggs, prawn, Russian salad with mayonnaise) *1,2,3,4,7,9,10,14 

Disponibile anche versione vegetariana/ Vegetarian option available. 1,3,7,9 

 

All’italiana €28 

 
Supplì sferico amatriciano 

Spherical amatriciana supplì *1,3,7 

 

Pan brioche al burro con alici del Cantabrico 

Buttered brioche bread with Cantabrian anchovy *1,3,4,7 

 

Patate sfoglia cacio e pepe 

Cacio e Pepe potato chips 7 

 

Oyster selection €30 

Accompagna la tua selezione di tre ostriche con un cocktail (suggeriamo il nostro Gin tonic o Martini della casa), un 

calice di champagne o un bicchiere di vino  

 

Pair your selection of three oysters with a craft cocktail (we recommend our house Gin tonic or signature Martini) a glass 

of champagne or wine. 

 

 

 

Dalle 15:00 verrà applicata una spesa minima di €20 a persona 

From 3pm we have a €20 minum spend per person 

 

 

I prezzi non includono il 10% di service charge. 

A 10% service charge is not included in the prices 



 

I Crudi 

Raw Delicacies 

 

Plateau Royale €47 

(2 Gamberi rossi, 2 Scampi, 2 Ostrica del 

giorno, Caviale Transmontanus 10g) 

(2 Red prawns, 2 Langoustines, 2 Oysters of the 

day, 10g Transmontanus Caviar) *2,4,14 

 

  

Nostra selezione di tre ostriche italiane 

Our selection of three italian oysters 

€18 

(Maestrale, Tarbouriech, San Michele) 14  

  

La nostra selezione di caviale 

Our selections of caviars 

€50 

 

(Transmontanus 10g, Baerii 10g, Oscietra 

10g) 

 

  

Caprese Di Mare  

Ricciola olio e sale, Salsa Mozzarella, Pesto di 

Datterino e Basilico. 

 

Amberjack with olive oil and salt, mozzarella 

sauce, datterino tomato and basil pesto 4,7 

€24 

  

Bar Snacks 
 

Selezione di ostriche grigliate sfumate al 

whiskey 

 

Grilled oyster selection flamed with whiskey 

(3pz) 14,12,6 

 

€20 

 

Tostada di Ceviche di pescato del giorno 

 

Tostada catch of the day ceviche 

(3pz) *1,4,9,11,12 

 

€15 

Striscette di pollo panato e salsa ponzu 

 

Breaded chicken strips with ponzu sauce *1,3 

 

€14 

Pan brioche al burro con alici del Cantabrico 

 

Buttered brioche bread with Cantabrian 

anchovies (3pz) 1,3,4,7 

 

€14 
 

Calamari fritti su salsa di scapece piccante. 

 

Fried calamari on spicy scapece sauce. 1,3,4,7 

 

€16 

 

Cremoso di pappa al pomodoro e mozzarella 

con pasta croccante 

 

Creamy pappa al pomodoro and mozzarella with 

crispy pasta. 1,7 
 
 

€15 

Patatine fritte 1 

French fries 

€10 



 

Insalate & Sandwich 
Sandwich & Salads 

 

Talìa Caesar salad con pollo 

Talìa Chicken Caesar salad * 1,3 

 

€24 

Caeser Salad Vegetariana 

Ceaser Salad Vegetarian* 1,3 

 

€16 

Tropical Salad con Gamberi 

Misticanza, Avocado e Mela verde 

 

Tropical Salad with Prawns 

Mixed leaves, avocado and green apple. * 2 

 

€24 

Tropical Salad con Burrata 

Misticanza, Avocado e Mela verde 

 

Tropical Salad with Burrata 

Mixed leaves, avocado and green apple. 7 

 

€20 

Club sandwich con lattuga, pomodoro, bacon 

croccante e pollo, servito con patatine fritte 
 

Club sandwich with lettuce, tomatoes, crispy bacon and 

chicken, 

with a side of French fries * 1,3,10 

 

€35 

Marango Hamburger 200gr pomodoro, insalata 

iceberg e cheddar servito con patatine fritte 
 

Marango Beef Burger 200g with tomatoes, iceberg 

salad and cheddar with a side of French fries.*1,3,7 

 

€26 

  

Chef Signature 

 

  
Sandwich di Astice con lattuga e patatine fritte 

Lobster sandwich with lettuce and French fries *1,2,3,7,8 
 

€45 

Tagliolino al caviale Kala 

Tagliolino with Kala caviar 1,4,7,12 

€45 

  

Dolci 

Desserts 

 

Assortimento di gelati e sorbetti artigianali 

Assortment of artisanal gelato * 

 

€14 

Tiramisù dejà vu 1,3,7 

 

€14 

Dolce del giorno 

Dessert of the day 

€14 



 

 

 

Bollicine  

Bubbles 

  

   

Franciacorta docg Gatti Brut €19 €72 

Lallier Brut Champagne €25 €98 

Ruinart Blanc de Blanc €35 €175 

Lallier Rosè Champagne €30 €120 

   

Vini bianchi 

White wines 

  

   

Mistico, Vermentino €16 €58 

Foradori Pinot Grigio “Fuori Pista” €19 €72 

Barberani Riesling Marea €18 €66 

Marisa Cuomo “Furore” €20 €75 

Franchetti, Passobianco Chardonnay €17 €64 

   

Rosa Talìa   

   

Ch. D'Esclans Whispering Angel 

Cote de Provence 2021  

€18 €66 

   

Vini rossi 

Red wines 

  

   

Palazzo Talìa “Urban winery” €15 €47 

Barbaresco “Albino Rocca” €20 €92 

Barolo “Marziano Abbona”  €22 €86 

Castello di Ama, Chianti S. Lorenzo 

Gran Selezione 

€23 €115 

Le Cupole “Tenuta di trinoro 

Franchetti” 

€18 €67 

   

   

   

   



 

 
 

Le Bottiglie e le Annate possono variare a seconda della 

disponibilità 

 

 

Dalla cantina 

From the wine list 

 

Bolle 

Bubbles 
 

  

Dom Perignon Vintage 2013 

 

€450 

Krug Grande Cuvée Brut 170 edition 
 

€470 

Louis Roederer Cuvée Cristal 2015 

 

€535 

Bollinger Special Cuvée Brut 

 

€135 

Ruinart Rosè €175 

  

Vini bianchi 

White wines 

 

  

Marchese Antinori “Cervaro della sala” €137 

Roagna Solea Langhe 2022 €200 

Marisa Cuomo Fior d’uva 2023 €110 

  

Orange  

  

Ribolla Gialla “Damian Podversic” €90 

Vodopivec Anfora Vitovska 2016 €100 

  

Vini rossi 

Red wines 

 

  

Tenuta San Guido Sassicaia 2021 €600 

Marchesi Antinori Tignanello 2020 €230 

Renato Ratti Barolo “Rocche 

dell’Annunziata” 2020 

€190 

Biondi Santi Brunello di Montalcino 2018 €400 

Château Latour Pauillac  2018 €260 



 

 

 
Tutti i Martini saranno serviti direttamente dal congelatore a -

18°C con una vaporizzazione di Dry Vermouth e la nostra 

selezione di Bitter (Limone, Lavanda, Legno di Cedro, Aria Di 

Mare). Altri gin o vodka che serviamo dal menu saranno 

eseguiti secondo le vostre preferenze. 

 

All the Martinis will be served directly from the freezer at -

18°C, complemented by a spay of Dry Vermouth and our 

selection of bitters (Lemon, Lavender, Cedarwood, Sea 

Breeze). Any other gins or vodkas we offer from the menu 

will be prepared according to your preferences 
 

 

Talìa Martini 

 

 

Gin  

  

Tanqueray 10 

 

€24 

Monkey 47 

 

€24 

N3 London Dry 

 

€23 

Silent Pool 

 

€24 

  

Vodka  

  

Ketel One 

 

€22 

Ciroc 

 

€22 

Belvedere 

 

€24 

Beluga Noble 

 

€24 

  

Premium Martini 

  

Beluga Gold Martini €49 

Beluga Gold Line, Dry Vermouth  

  

Procera Gin Martini €42 

Procera Gin, Dry Vermouth  



 

 

Signature 

Cocktails 

 

  

Cottom Bloom €23 

Ketel one, Lime, Italicus, Mirtillo, Lavander & 

prosecco Foam 

Ketel one, Lime, Italicus,Cranberry, Lavanda & 

prosecco Foam 

 

  

Basilisco €23 

Tanqueray 10 Inf. Pepe di Sichuan, Bianco 

Sarti, Limone, Basilico. 

 

Tanqueray 10 Inf. Sichuan Pepper, Bianco Sarti, 

Lemon, Basil. 

 

  

Rose Talìa €23 

Tanqueray 10, Maraschino, Sciroppo Di Rosa, 

Limone,Albume. 

 

Tanqueray 10, Maraschino, Rose Syrup, Lemon, 

Egg White. 

 

  

Sage Whisper €23 

Casamigos blanco, Del Miguey Vida Mezcal, 

Liq. Limone & Salvia, Orzata, Lime, Albume. 

 

Casamigos blanco, Del Miguey Vida Mezcal, 

Lemon & Sage liq, Orgeat, Lime, Egg white 

 

  

Choco Mango Punch €23 

Zacapa 23y, Fusetti Cacao, Mango purea, 

Limone, Agavesito, Milk Punch. 

 

Zacapa 23y, Fusetti Cacao, Mango puree, Lemon, 

Agavesito, Milk Punch. 

 

  

Angel Share €23 

Bulliet Bourbon, Chartreuse Verde, Talisker 

10, Oleosaccharum Lime, Menta. 

 

Bulliet Bourbon, Chartreuse Verde, Talisker 10, 

Oleosaccharum Lime, Mint. 

 

  

Ramos In Green €23 

Woodford Reserve, Liq. Al cocco, Lime, 

Cream, Matcha, Albume, Three Cents Fig Leaf 

Soda. 

 

Woodford Reserve, Coconut Liq., Lime, Cream, 

Matcha, Egg White, Three Cents Fig Leaf Soda. 

 



Ceraso €23 

Casamigos Reposado, Sakura Mancino, 

Venturo Aperitivo, Agevesito, Vanilla Syrup, 

Three Cents Cherry Soda. 

 

Casamigos Reposado, Sakura Mancino, Venturo 

Aperitivo, Agevesito, Sciroppo Vaniglia, Three 

Cents Cherry Soda. 

 

  

Plum Me Up €25 

Macallan 12y, Umeshu, Oloroso Sherry, Plum 

Essence. 
 

  

Mezcal Sunset €25 

Casamigos Mezcal, Yellow Chartreuse, 

Maraschino, Sciroppo Di Frutto Della 

PassioneVaniglia & Timo. 

 

Casamigos Mezcal, Yellow Chartreuse, 

Maraschino, Passion Fruit, Vanilla & Timo Syrup. 

 

  

Twist on Classic 

 

  

French Gibson €23 

Ciroc inf. Tarragon, Liq. Pera, Ver jus, Essenza 

di Sedano. 

 

Ciroc inf. Tarragon, Pear liq., Ver jus, Celery 

Essence. 

 

  

Red Carpet €23 

Gin Mare Capri, Italicus, Lime, Oliva, 

Chambord & Rosso Talìa Blend. 

 

Gin Mare Capri, Italicus, Lime, Olive Brine, 

Chambord & Rosso Talìa Blend. 

 

  

Garibaldino  
Fusetti Bitter Frutto della passione, Arancia. 

Fusetti Bitter, Passionfruit, Orange. 
 

  

Talìa Bellini €23 

Limoncello Pallini, Amante 1530, Pesca, 

Champagne. 

Limoncello Pallini, Amante 1530, Peach, 

Champagne 

 

  

Prickly Pear Paloma €23 

Santa Spina Reposado, Bitter Fusetti, Mancino 

Chinato, Agavesito,  Three Cents Pink 

Graperfruit Soda. 

 

  

The Wild Sour €23 

Woodford Reserve, Sciroppo Zenzero & 

Rosmarino, Limone. 

Woodford Reserve, Ginger & Rosmary syrup, 

Lemon. 

 



 

Selezione Classici 

Selection of Classic 

 

Paloma €22 

Casamigos, Blanco, Lime, Agave, Three Cents 

Soda al pompelmo rosa. 

 

Casamigos, Blanco, Lime, Agave, Three Cents Pink 

Graperfruit Soda. 

 

  

Kir Royal €23 

Crème de Cassis, Champagne  
  

Mai Tai €22 

Eminente Claro, Lime, Cointreau, Orzata. 
 

Eminente Claro, Lime, Cointreau, Orgeat. 

 

  

Negroni €22 

Tanqueray, Fusetti Bitter, Mancino Vermouth 

Rosso 

 

  

Espresso Martini €22 

Ketel One, Kahlua, Espresso 1895 by Lavazza  
  

Cosmopolitan €22 

Ketel One, Cointreau, Lime, Mirtillo 

Ketel One, Cointreau, Lime, Cranberry. 

 

  

Tommy’s Margarita €22 

Casamigos Blanco, Lime, Agave  
  

Daiquiri €22 

Eminente Claro, Lime, Zucchero. 

Eminente Claro, Lime, Sugar. 

 

  

Tequila Sunrise €22 

Casamigos Blanco, Succo Arancia, Granadine. 

Casamigos Blanco, Orange Juice, Granadine. 

 

  

Americano €22 

Fusetti Bitter, Mancino Vermouth Rosso, 

Three Cents Two Cents Plain Soda. 

 

 

Pornstar Martini €25 

Ketel One, Liq. Frutto della passione, 

Vaniglia, Franciacorta Di accompagnamento. 

 

Ketel One, Passionfruit Liq., 

Vanilla, Franciacorta On The Side. 

 



Non Alcoholic 

Cocktails 

 

Fake Rose €18 

Tanqueray 0.0, Seedlip Groove, Sciroppo Di 

Rosa, Limone, Albume 

Tanqueray 0.0, Seedlip Groove, Rose Syrup, 

Lemon, Egg White 

 

  

Summer Blush €18 

Leta Aperitivo, Mirtillo, Anguria, Three Cents 

Cherry Soda 

Leta Aperitivo, Cranberry, Watermelon, Three 

Cents Cherry Soda 

 

  

Passion Groove €18 

Seedlip Groove 42, Frutto della passione, 

Three Cents Mandarin & Bergamot soda. 

Seedlip Groove 42, Passion fruit, Three Cents 

Mandarin & Bergamot soda. 

 

 

  

Talìa Iced Tea €18 

Seedlip Spice 94, Jasmine & Darjeeling 

Blended Tea, Pesca, Chinotto. 

Seedlip Spice 94, Jasmine & Darjeeling Blended 

Tea, Peach, Chinotto. 

 

 

  

Renatino €18 

Lucano Amaro Zero, Oleosaccharum Lime, 

Coca Cola. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Gin 
 

 

  

Tanqueray € 18 

Oxley €20 

Tanqueray n°10 €22 

Hendricks €22 

N°3 London Dry €23 

Sacred London dry €25 

Monkey 47 €25 

Gin Arte €22 

Silent pool €22 

Brockmans €20 

Plymounth €20 

Sipsmith €20 

Gin Mare €20 

Gin Mare Capri €20 

Roku €20 

Del Professore Crocodile €23 

Ford’s Gin €22 

Procera Gin €35 

  

Vodka 

 

  

Ketel one €18 

Tito’s €18 

Ciroc €20 

Beluga Noble €20 

Belvedere €23 

Stolichnaya Elite €23 

Konik’s Tail €23 

Kauffman €25 

Beluga Gold Line €43 

  

Cognac 
 

  

Hennessy VS €18 

Hennessy VSOP €19 

Courvasier XO €45 

 



 

 

 

 

The Macallan 12 €26 

The Macallan 15 €32 

The Macallan Harmony €35 

The Macallan Night On Eart €32 

The Macallan Rare Cask €100 

The Macallan 18 €100 

  

Macallan Tasting – Classic Vertical  

2cl per tipo| 2cl each 

12 | 15 | 18 Years 

€60 

 

Macallan Tasting – Experience Selection  

2cl per tipo| 2cl each 

Harmony | Night on Earth | Rare Cask 

€65 

  

Whisky & 

Whiskey 

 

Laphroaig 10Y €19 

Caol Ila 12y €21 

Lagavulin 16yo €25 

Glenfiddich 12y €20 

Craigellachie 13Yo €20 

Craigellachie 17Yo €23 

Talisker 10yo €20 

Oban 14y €23 

Jameson €18 

Jhonny walker Black label €18 

Jhonny walker Blue label €50 

Waterford The Cuvée €24 

Bulleit Bourbon €18 

Jack Daniel’s Old 7 €18 

Gentlement Jack €22 

Bulleit Rye €21 

Woodford reserve €20 

Nikka From the Barrel €20 

Santory Toki €23 

Santory Yamazaki 12 €45 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rum 
 

  

Appleton 12y €23 

Appleton 15y €28 

Eminente Claro €22 

Havana 3y €18 

Clairin communal €20 

Diplomatico Reserva Exclusiva €22 

Diplomatico Planas €20 

Hampden Estate OWH €22 

Zacapa 23y Centenario €23 

Zacapa XO €37 

  

Tequila-Mezcal 
 

  

Del Maguey Vida Mezcal €20 

Siete misterios DOBA-YEJ €22 

Ghost €23 

Casamigos Mezcal €25 

Casamigos Blanco €20 

Casamigos Reposado €23 

Casamigos Anejo €25 

Don Julio Blanco €20 

Don Julio Reposado €23 

Don Julio Anejo €25 

Herradura Silver €20 

Herradura Reposado €23 

Herradura Anejo €25 

Don Julio 1942 €45 

Clase azul Plata €35 

Clase azul Reposado €55 

  

Armagnac, 

Calvados, Brandy 
 

 

  

Bas armagnac Castarede vsop €20 

Drouin Pays D’auge Réserve €17 

Lustau Solera Gran Reserva €17 



 

 

 

 

 

 

 

I prezzi non includono il 10% di service charge. 

A 10% service charge is not included in the prices 

 

Port, Sherry 
 

  

Graham’s port Tawny 20 Y.O. €28 

Lustao Murillo Pedro Ximenez Sherry €15 

  

Grappe 
 

Romano Levi Bianca €18 

Romano Levi Paglierina €18 

Romano Levi Ambrata €25 

  

Amari & Liquori 
 

€15  

  

Limoncello Pallini  

Amaro Nonino  

Amaro Lucano Anniversario  

Amaro Lucano Essenza  

Montenegro  

Amaro Nazionale  

Amaro Formidabile  

Jefferson  

Fernet Braca  

  

Birre 

Beers 

 

  

Nastro Azzurro €12 

Rossa €12 

IPA €12 

Nastro Azzurro Gluten Free €12 

Nastro Azzurro 0% €10 



Legenda 

 

1 = Cereali contenenti glutine 

2 = Crostacei e prodotti a base di crostacei 

3 = Uova e prodotti a base di uova 

4 = Pesce e prodotti a base di pesce 

5 = Arachidi e prodotti a base di arachidi 

6 = Soia e prodotti a base di soia 

7 = Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 

8 = Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchio e i loro prodotti 

9 = Sedano e i prodotti a base di sedano 

10 = Senape e prodotti a base di senape 

11 = Semi di sesamo e i prodotti a base di semi di sesamo 

12 = Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg 

o 10 mg/litro in termini di SO2 totale 

13 = Lupini e prodotti a base di lupini 

14 = Molluschi e prodotti a base di molluschi 

 

Prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite 

congelamento in conformità alle prescrizioni del reg. CE 853/2004, 

allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1’ 

I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati o 

surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti in 

loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantirne la qualità e 

la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano Haccp ai sensi 

del Reg. CE 852/04. Il personale di sala è a disposizione per fornire 

qualsiasi informazione in merito alla natura e origine degli alimenti 

serviti. 

 

Legend 

 

1 = Cereals containing gluten 

2 = Crustaceans and products made from crustaceans 

3 = Eggs and products made from eggs 

4 = Fish and products made from fish 

5 = Peanuts and products made from peanuts 

6 = Soy and products made from soy 

7 = Milk and products made from milk (including lactose) 

8 = Nuts: almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios and their products 

9 = Celery and products made from celery 

10 = Mustard and products made from mustard 

11 = Sesame seeds and products made from sesame seeds 

12 = Sulfur dioxide and sulfites at concentrations more than 10 mg/kg 

or 10 mg/liter expressed as total SO2 

13 = Lupins and products made from lupins 

14 = Molluscs and products made from molluscs 

 

Product subjected to preventive decontamination treatment by freezing 

in accordance with the provisions of Regulation (EC) 853/2004, Annex 

III, Section VIII, Chapter 3, Letter D, Point 1. 

 

Dishes or ingredients marked with “ * ” are frozen or deep-frozen at 

the origin by the producer or may be subjected to on-site freezing to 

ensure quality and safety, as described in the procedures of the 

HACCP Plan pursuant to Regulation (EC) 852/04. The dining staff is 

available to provide any information regarding the nature and origin 

of the food served. 

 
Wifi Palazzo Talìa 

 


